
8 1

Завод по производству торгово-холодиль-
ного оборудования «Марихолодмаш» 

был основан в 1941 г. (эвакуировался из г. Киев) 
и специализировался на выпуске снарядов, тор-
говых весов и другого торгового инвентаря.

С 1960 года завод специализируется на про-
изводстве торгово-холодильного оборудова-
ния. Первые отечественные холодильные шка-
фы и холодильные камеры появились именно 
на предприятии «Марихолодмаш». За эти годы 
было разработано и внедрено в производство 
несколько направлений торгово-холодильного 
оборудования.

Холодильная торговая витрина «Таир» су-
ществует с 1970 года и продолжает жить и по 
сегодняшний день. Витрина «Таир» прошла 
множество модернизаций и изменений кон-
струкции, дополнена новейшими технологиями 
в области торгово-холодильного оборудования 
и пользуется неизменным спросом.

Нашим оборудованием комплектовались та-
кие объекты как: Кремлевский дворец съездов, 
ресторан Останкинской башни, первые отече-
ственные магазины самообслуживания.

В настоящее время завод «Марихолодмаш» 
предлагает широкую гамму современного тор-
гово-холодильного оборудования.

На рынок выставляются модельные ряды хо-
лодильных витрин – «Илеть», «Таир», «Нова», 
«Купец» и «Veneto».

В 2012 году «Марихолодмаш» запустил в 
производство новую серию среднетемпера-
турных холодильных шкафов «Капри». Для их 
производства была смонтирована и запущена 
современная линия металлообработки произ-
водства Salvagnini (Италия) и линия по выпуску 
шкафов производства Meccanica NAI (Италия).

Также в ассортименте выпускаемой про-
дукции предприятия такое оборудование для 
торговли как: прилавки холодильные, кассовые 
боксы, торговые стеллажи, бонеты и горки.

О КОМПАНИИ

Благодаря использованию современ-
ных технологий завод по производству 
торгово-холодильного оборудования 
«Марихолодмаш» обеспечивает выпу-
скаемой продукции:

• высокое качество;
• надежность и удобство в эксплуатации;
• современный дизайн;
• конкурентные цены.

Покупатели нашего оборудования могут быть 
уверены в том, что приобретают продукцию, от-
вечающую самым современным требованиям, и 
имеющую отличное соотношение цена-качество.

Продукция завода «Марихолодмаш», в отличии 
от большинства производителей торгово-холо-

дильного оборудования, работает при температу-
ре окружающей среды свыше 35℃, что несомнен-
но, еще раз подчеркивает ее надежность.

Использование современных порошковых 
красок и нанесение их на автоматической по-
красочной линии с программным управлени-
ем обеспечивает красивый внешний вид тор-
гово-холодильного оборудования и защиту 
поверхности от коррозии.

Завод производит гальванопокрытие дета-
лей на итальянской автоматизированной линии 
с программным обеспечением.

Полную сохранность торгово-холодильного 
оборудования при погрузке, перевозке и хра-
нении гарантирует специально разработанная 
упаковка!
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Витрины эконом-класса для магазинов небольшой и средней площа-
ди, для продажи гастрономии, молочных продуктов, пресервов, кон-

дитерских и замороженных продуктов:

• длина витрин 1,0; 1,2; 1,5 и 1,8 м.;
• среднетемпературные, универсальные и низкотемпературные;
• цельнозаливной короб, боковой (АБС пластик) и столешница с залив-
ной изоляцией;
• поддон и столешница из нержавеющей стали.

Используются импортные комплектующие: компрессор Danfoss или 
Tecumseh, контроллер Evco, Carel или Danfoss, электродвигатели EBM 

PAPST, пенополиуретан BASF, пищевая нержавеющая сталь.

Стандартная комплектация:
• гнутое фронтальное стекло;
• наличие запасника у среднетемпературных и универсальных витрин;
• стеклянные полки для среднетемпературных и универсальных витрин;
• рабочий стол и поддоны для выкладки продуктов из шлифованной не-
ржавеющей стали;
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Температура охлаждаемого объёма, °С

При температуре окружающей среды, °C

Охлаждаемая площадь поддонов 
и полок для выкладки продуктов, м2

Потребление электроэнергии за сутки 
(не более), кВт/ч 

Длина, мм

Глубина выкладки, мм

Наличие запасника

Полезный охлаждаемый объём, м3

Высота, мм

Глубина, мм

Масса, кг

Прилавок «НОВА»

Длина, мм

Нагрузка на стол, кг

Высота, мм

Масса, кг

Глубина ,мм

30

880

25
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715

Технические характеристики: • температура окружающей среды +12°С … +25°С; • номи-
нальное напряжение (~ 50 Гц) 220В; • холодообеспечение: встроенное; • тип охлаждения: ста-
тическое; • тип оттаивания: автоматическое; • способ оттаивания: естественными теплоприто-
ками для среднетемпературных витрин, ТЭН для низкотемпературных и универсальных витрин;  
• хладагент: R134a / R404A.

Прилавок расчетно-кассовый неохлаждаемый предназначен для работы продавца с покупателями; на-
личие полочки у прилавка облегачает покупателю с сумками процесс покупки. Прилавки выполнены в 
едином стиле с холодильными витринами «Нова». Незаменимая часть торгового оборудования в мага-
зинах и предприятиях торговли.
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Прилавок «НОВА» расчетно-кассовый неохлаждаемый
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Витрины для магазинов небольшой и средней площади, для продажи  
гастраномии, молочных продуктов, пресервов, кондитерских и замо-

роженных продуктов:

кондитерские, среднетемпературные, низкотемператруные, универ-
сальные, угловые;
длина витрин 1,2; 1,5; и 1,8 м.;
цельнозаливной короб, боковины (АБС пластик) и столешница с залив-
ной изоляцией;
поддон и столешница из нержавеющей стали.

Используются импортные комплектующие: компрессор Danfoss или 
Tecumseh, контроллер Evco, Carel или Danfoss, электродвигатели EBM 
PAPST, пенополиуретан BASF, пищевая нержавеющая сталь.

Стандартная комплектация:
• наличие запасника у среднетемпературных и универсальных витрин;
• верхняя полка (светильник) из декоративной нержавеющей стали;
• стеклянные полки для среднетемпературных и универсальных витрин; 
• поддоны для выкладки продуктов и рабочий стол из шлифованной не-
ржавеющей стали для среднетемпературных и универсальных витрин;

• полки-решетки из стальной проволоки, оцинкованные, окрашенные 
порошковой краской, для низкотемпературных витрин;
• выдвижные охлаждаемые поддоны из нержавеющей стали у демон-
страционных витрин;
• шторки из поликарбоната;
• корпус из окрашенной оцинкованной стали с пенополиуретановым за-
полнением;
• электронный блок управления Evco, Carel или Danfoss  с индикацией 
температуры и режимом автоматического размораживания;
• компрессор Danfoss или Tecumseh;
• заправочный клапан Шредера;
• электрооттайка испарителя у низкотемпературных и универсальных 
витрин;
• подогрев переднего стекла у низкотемпературных и универсальных 
витрин;
• упаковка в деревянную тару.
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Температура охлаждаемого объёма, °С

При температуре окружающей среды, °C

Охлаждаемая площадь поддонов 
и полок для выкладки продуктов, м2

Потребление электроэнергии за сутки 
(не более), кВт/ч 

Длина, мм

Глубина выкладки, мм
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Масса, кг
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Прилавок «ТАИР» расчетно-кассовый
неохлаждаемый

Длина, мм

Нагрузка на стол, кг

Высота, мм

Масса, кг

Глубина, мм

50
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Расчетно-кассовый прилавок предназначен для работы продавца 
с покупателями; наличие полочки у прилавка облегчает покупа-
телю с сумками процесс покупки. Прилавки выполнены в едином 
стиле с холодильными витринами «Таир». Незаменимая часть 
торгового оборудования в магазинах и предприятиях торговли.
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Холодильные витрины для продовольственных магазинов любого фор-
мата, для продажи гастрономии, молочных продуктов, пресервов, 

кондитерских и замороженных продуктов:

среднетемпературные универсальные, низкотемпературные и угловые;
длина витрин 1,2, 1,5, и 1,8 м;
цельнозаливной короб, боковины (АБС пластик) и столешница с залив-
ной изоляцией;
поддон и столешница из нержавеющей стали.

Используются импортные комплектующие: компрессор Danfoss или 
Tecumseh, контроллеры Evco, Carel или Danfoss, пенополиуретан BASF, 
пищевая нержавеющая сталь.

Стандартная комплектация:
• наличие запасника у среднетемпературных и универсальных витрин;
• рабочий стол и верхняя полка (светильник) из декоративной нержаве-
ющей стали;
• поддоны для выкладки продуктов из шлифованной нержавеющей ста-
ли для среднетемпературных и универсальных витрин;
• полки-решетки и перегородки из стальной проволоки, оцинкованные, 

окрашенные порошковой краской, для низкотемпературных витрин;
• шторки из поликарбоната;
• корпус из окрашенной оцинкованной стали с пенополиуертановым за-
полнением;
• электронный блок управления Evco, Carel или Danfoss с индикацией 
температуры и режимом автоматического размораживания;
• компрессор Danfoss или Tecumseh;
• заправочный клапан Шредера;
• электрооттайка испарителя у низкотемпературных и универсальных 
витрин;
• подогрев переднего стекла у низкотемпературных и универсальных 
витрин;
• витрины среднетемпературного исполнения могут быть изготовлены в  
открытом исполнении, с низким фронтальным стеклом;
• стеклянная полка у среднетемпературных и универсальных витрин;
• упаковка в деревянную тару.
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Высота, мм

Глубина, мм

Масса, кг
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покупки. Прилавки выполнены в едином стиле с холодильными витринами «Илеть new». 
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«ИЛЕТЬ»  ВХСд 1,5 2,1
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Температура охлаждаемого объёма, °С

При температуре окружающей среды, °C

Охлаждаемая площадь поддонов 
и полок для выкладки продуктов, м2

Потребление электроэнергии за сутки 
(не более), кВт/ч 

Длина, мм

Глубина выкладки, мм

Наличие запасника

Полезный охлаждаемый объём, м3

Высота, мм

Глубина , мм

Масса, кг

• Температура окружающей 
среды  +12°С ...+35°С
• Номинальное напряжение (~ 
50 Гц) 220В
• Холодообеспечение встро-
енное или выносное
• Тип охлаждения: •статиче-
ский для низкотемпературных 
и демонстрационных витрин 
•статический или динамиче-
ский для среднетемператур-

ных витрин •динамический 
для универсальных витрин
• Тип оттаивания: автомати-
ческий
• Способ оттаивания: •есте-
ственными теплопритоками 
для среднетемпературных 
витрин; •ТЭН для низкотем-
пературных и универсальных 
витрин;
Хладагент R134а/R404A 

Холодильные витрины для продовольственных магазинов любого 
формата, для продажи гастрономии, молочных продуктов, пресер-

вов, кондитерских и замороженных продуктов:

• среднетемпературные, универсальные, низкотемпературные
и угловые;
• длина витрин 1,2; 1,5; 1,8; 2,1; 2,4; 2,7; 3,0м.;
• цельнозаливной  короб, боковины  (АБС пластик) и столешница
с заливной изоляцией;
• поддон и столешница из нержавеющей стали;
• витрины соединяются в единую линию.

Используются импортные комплектующие: компрессор Danfoss
или Tecumseh, контроллер Evco, Carel или Danfoss, пенополиуретан 
BASF, пищевая нержавеющая сталь.

Стандартная комплектация:
• наличие запасника у среднетемпературных и универсальных витрин;
рабочий стол и верхняя полка (светильник) из декоративной 
нержавеющей стали;
• поддоны для выкладки продуктов из шлифованной нержавеющей 
стали для среднетемпературных и универсальных витрин;
• полки- решeтки и перегородки из стальной проволоки, оцинкованные, 

окрашенные порошковой краской, для низкотемпературных витрин;
• выдвижные охлаждаемые поддоны из шлифованной нержавеющей 
стали на шариковых направляющих у демонстрационных витрин;
• шторки из поликарбоната;
• корпус из окрашенной оцинкованной стали с пенополиуретановым 
заполнением;
• боковые стёкла толщиной 8 мм для демонстрационной витрины;
• электронный блок управления Evco, Carel или  Danfoss с индикацией 
температуры и режимом автоматического размораживания;
• компрессор Danfoss или Tecumseh;
• заправочный клапан Шредера;
• электрооттайка испарителя у низкотемпературных и универсальных 
витрин;
• подогрев переднего и боковых стёкол у низкотемпературных 
и универсальных витрин;
• витрины среднетемпературного исполнения могут быть изготовлены в 
открытом исполнении, с низким фронтальным стеклом; 
• упаковка в деревянную тару.
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«ИЛЕТЬ»  ВХС УВ

Илеть ВХС УВ вид сверху Илеть ВХС УН вид сверху

«ИЛЕТЬ» ВХСо УН

«ИЛЕТЬ»  ВХС УН
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Вернутся в рубрику холодильных витрин 

http://www.alto58.ru/category/12/

